國立臺灣藝術大學「112年度大漢樓1樓出租房地經營學生餐廳」標租案（案號：112C001 ）評審辦法
1. 評審委員會：
1. 由國立臺灣藝術大學(以下簡稱本校)有關單位代表組成，置召集人一人，綜理評審事宜；副召集人一人，襄助召集人處理評審事宜，於完成評審相關事宜後解散，其職掌如下：
１.辦理廠商評審。
２.協助機關解釋與評審標準、評審過程或評審結果有關之事項。
1. 本委員會成立時，免成立工作小組，由主辦單位協助本委員會辦理與評審有關之作業。
1. 評審會議：
1. 時間地點：資格審查結束後由機關擇期，於新北市板橋區大觀路一段59號開標室召開。
1. 會議主持人：由評審委員會召集人擔任。
1. 出席人員：評審委員。
1. 列席單位：主辦單位等。
1. 會議主題：評審本案廠商。
1. 經營企劃書內容及權重標準

	項次
	項目
	子項
	權重

	1
	公司概況及經營實績
	1. 經營團隊背景、現場經營人員規劃(以下各點如有具備應敘明)10%：
(1) 具丙級以上廚師證照3%
(2) 具有開菜單專業人力3%
(3) 食材供應鏈2%
(4) 其他2%
2.過去經營實績及內容5% 
	15

	2
	營運目標
	1.服務品質及政策3%
2.整體形象規劃3%
3.空間規劃設計4%
	10

	3
	營運計畫
	1. 執行計劃之策略及管理能力。
2. 經營模式【例如採中央廚房模式、多樣性餐飲組合方式經營、菜單更新期程】。
3. 人力管理及訓練計畫。
4. 物力配置計畫【含生財設備】。
5. 行銷計畫。
6. 緊急應變措施【例如：食物中毒之緊急因應對策等】。
7. 衛生管理【例如廚餘、過餐食品處理、員工健康管理等】。
8. 食材供應管理【含食材採購、送驗、洗滌】。
9. 營業項目、商品價位【含師生優惠方案、折扣】。
10. 營業時間規劃。
	35

	4
	服務內容
	提供餐飲內容(廠商應提供4項以上組合服務，基本分為24%，內含有下列項前4項者，每項再加2%；後3項，每項再加1%。另外提供之餐飲服內容，合於學生消費者加1%)：
1. 早午餐
2. 簡餐
3. 傳統自助餐
4. 麵食：
(1) 日式
(2) 義式
(3) 中式
5. 飲料吧
6. 粥品
7. 鍋貼
	35

	5
	簡報
	1.準備充分內容充實(其他有利於提升服務之具體方案)。
2.詢答清楚明確。
	5



四、評審方式
0. 先由本評審主辦單位就受評審廠商是否完成資格登記、審查，及是否符合投標須知規定事項作初步審查，經初審不合格者予以退件不列入評審作業，連同初審合格廠商資料送委員會。
0. 由評審委員會先針對各廠商所提之企劃書內容予以審閱後，由各廠商於評審會議當天提出簡報，並於會議前決定簡報順序。廠商簡報時間10分鐘，委員詢問時間10分鐘，評審委員有權酌予增減。各廠商簡報時其他廠商應退席，評審委員會評審時所有廠商一律退席。（簡報時廠商代表1人，協助簡報人數不得超過2人）。前一標租人簡報結束後，下一順位之標租人若經每隔1分鐘三次唱名仍無法進行現場簡報者，其簡報(部分)評分以零分計算。
0. 簡報時限前2分鐘按鈴1次，結束時按鈴2次並應立即停止簡報。評審委員諮詢時間不計，標租人答詢時間採統問統答方式。
0. 待各廠商退席後，由各評審委員就前條評分項目以書面評分後（詳附件，評分表），按得分高低（或名次）依序換算為積分，第一名得1分，第二名得2分，第三名得3分，以下類同，將各廠商所得全部委員之積分相加，總名次積分最低者為第一名，餘類推（詳附件，評審總表）。前三名如有積分相同情形，以委員評定擇「營運計畫」最高分者得到優先名次，如仍相同者，以抽籤定之。經簽奉首長核准後為第1名之標租人。
0. 評分表請評審委員於評審完成並簽章後，交本評審主辦單位人員唱票計分用。本評審表之評審委員編號欄，由各委員自行抽號編入，工作小組人員於唱票時不得將委員姓名報出，唱票後評分表應予彌封。
五、其他：
 (一)廠商訂定之「112年度大漢樓1樓出租房地經營學生餐廳經營企劃書」視為契約一部，若有經營違約事項須依學校招標事項辦理。
(二)如有未盡事宜，悉依相關規定辦理，本校得於開標前說明並以本校解釋為準。





























國立臺灣藝術大學國立臺灣藝術大學「112年度大漢樓1樓出租房地經營學生餐廳經營企劃書」標租案(案號：112C001)廠商經營企劃書公開評選項目及配分表
                          　　　 評審日期：中華民國 112年    月     日
	評審主項目
	子項目
	配分

	
	
	

	公司概況及經營實績
	1. 經營團隊背景、現場經營人員規劃(以下各點如有具備應敘明)10%：
(1) 具丙級以上廚師證照3%
(2) 具有開菜單專業人力3%
(3) 食材供應鏈2%
(4) 其他2%
2.過去經營實績及內容5% 
	15

	營運目標
	1.服務品質及政策。3%
2.整體形象規劃。3%
3.空間規劃。4%
	10

	營運計畫
	1. 執行計劃之策略及管理能力。
2. 經營模式【例如採中央廚房模式、多樣性餐飲組合方式經營、菜單更新期程】。
3. 人力管理及訓練計畫。
4. 物力配置計畫【含生財設備】。
5. 行銷計畫。
6. 緊急應變措施【例如：食物中毒之緊急因應對策等】。
7. 衛生管理【例如廚餘、過餐食品處理、員工健康管理等】。
8. 食材供應管理【含食材採購、送驗、洗滌】。
9. 營業項目、商品價位【含師生優惠方案、折扣】。
10. 營業時間規劃。
	35

	服務內容
	提供餐飲內容(廠商提供4項以上組合服務，基本分為24%，內含有下列項前4項，每項再加2%；後3項，每項再加1%。另外提供之餐飲服內容，合於學生消費者加1%)：
1. 早午餐
2. 簡餐
3. 傳統自助餐
4. 麵食：
(1) 日式
(2) 義式
(3) 中式
5. 飲料吧
6. 粥品
7. 鍋貼
	35

	簡報
	1.準備充分內容充實(其他有利於提升服務之具體方案)。
2.詢答清楚明確。
	5

	總 評 分
	
	100



國立臺灣藝術大學「112年度大漢樓1樓出租房地經營學生餐廳」標租案
(案號：112C001)經營企劃書評審總表
	服務
廠商
	評審委員編號
	名次
總積分
	名次

	
	1.
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	評審結果：
第一名：                                                
第二名：                                                
第三名：                                                

	
	評審委員簽章：


                                                              （簽章）
評審委員會議主持人簽章：                                        （簽章）
中  華  民  國  112年   月    日


說明：
1. 本案承辦單位於評審委員評分後收齊各評審表．依次將各委員評定參選者之名次換算為積分，第一名得一分，第二名得二分，第三名得三分，以下類同。第六名及其以後名次均得六分。依次累計名次總積分，名次總積分最低者為第一名，取得優先議價資格，餘類推。
1. 本表評比名次總積分相同時，以各委員評最佳名次最多者得到第一名；如仍有相同者以抽籤定之。
1. 本表填寫後若需修正，請於修正處加蓋會議主持人私章。
4. 滿分為100分，及格分數為70分，評分未達70分者，請敘明原因：






國立臺灣藝術大學「112年度大漢樓1樓出租房地經營學生餐廳」
標租案(案號：112C001)  
廠商經營企劃書公開評選項目及配分表
評審委員編號：　　                                 　　　 
評審日期：中華民國 112年    月    日
	評審項目
	所佔
配分
	參　與　評　審　廠　商

	
	
	１
	２
	３
	
	
	
	
	

	
	
	所得配分
	所得配分
	所得配分
	
	
	
	
	

	公司概況及經營實績
	15分
	
	
	
	
	
	
	
	

	營運目標
	10分
	
	
	
	
	
	
	
	

	營運計畫
	35分
	
	
	
	
	
	
	
	

	服務內容
	35分
	
	
	
	
	
	
	
	

	簡報
	5分
	
	
	
	
	
	
	
	

	總 評 分
	100分
	
	
	
	
	
	
	
	

	積    分
	
	
	
	
	
	
	
	
	



 


評審委員意見：


                          （彌封黏貼處）
                                                                             
評審委員簽名：

                                        　　
                      請評審委員簽章摺疊彌封

